Jorge  Sepúlveda Fuentealba

Las Campanillas 3796
                                                        Puente Alto
                                                                        F: (02)  22858339
Cel.: 46806341
                                                                        E-mail: jpsf@aol.cl
DATOS PERSONALES
Nacionalidad

: Chilena

Estado Civil

: Casado

Fecha de Nacimiento
: 13 de Marzo de 1969

Rut


: 11.491.656-0
Profesión

: Ingeniero en Alimentos

Grado  Académico   : Licenciado en ciencias de la ingeniería.


OBJETIVOS PERSONALES

Integrar un equipo que me permita desempeñar actividades relacionadas con áreas que mi profesión me ha permitido conocer, como los distintos procesos en la producción y administración de recursos en industrias de consumo masivo,  aumentando mi desarrollo profesional y personal, aplicando aquellos conocimientos que en mis quince años de experiencia se me ha permitido aprender, además de desarrollar aquellas donde siento poseer aptitudes para llevarlas a cabo, como el área de  inspección  y mejoramiento de procesos, aseguramiento de calidad de  procesos productivos, capacitación e implementación de procedimientos y normas, inspecciones, auditorias y certificación en la industria, con énfasis en el tema de inocuidad, para la protección de las personas.
CUALIDADES

Planificado, responsable, ordenado y constante, excelentes relaciones interpersonales, buena disposición a realizar trabajo en equipo, facilidad de adaptación a sistemas de trabajo nuevos y responsabilidad en el desarrollo de tareas asignadas.
EXPERIENCIA PROFESIONAL
Asesor Técnico empresa Texpro. Marzo 2016 a la Fecha.
Descripción del cargo: 

· Asesorar y dar soporte a clientes del rubro industrial e institucional.
· Capacitaciones y asesoría técnica a clientes internos y externos  en programas de higiene, aseguramiento de calidad, seguridad industrial y manejo seguro de productos químicos.
· Trabajo realizado en terreno, visitando clientes, efectuando levantamientos, inspeccionando instalaciones y determinación de los requerimientos, para el óptimo desarrollo de las operaciones, garantizando los estandares de calidad impuestos por la compañía.
· Cumplimiento de metas de venta y servicio.

· Elaboración de informes de gestión.
Asesor técnico  comercial empresa ECOLAB  Noviembre 2009 a ABRIL 2015
Descripción  Cargo:

·   Asesor técnico comercial  para empresa multinacional  productora                                                                  
                                         y comercializadora de productos químicos industriales.
· Trabajo efectuado en terreno, visitando clientes, dando soporte técnico   para sus operaciones, inspeccionando instalaciones  principalmente en casinos de empresas, Supermercados, Instituciones, Hospitales, Clínicas, Colegios, Universidades, etc.,  asesorando  y capacitando al personal en sus procedimientos de aseguramiento de calidad para la industria alimentaria como Normas GMP, Haccp, y Seguridad Industrial aplicando Norma chilena (NCh 1411, NCh 2246) .   
· Se realizan auditorias e inspecciones sanitarias, para importantes clientes corporativos, información de no conformidades y seguimiento a las acciones correctivas en coordinación con Gerencia de calidad de clientes.

· Implementación y puesta en marcha de nuevas instalaciones, cumpliendo con requerimientos de Autoridad Sanitaria.

· Capacitaciones en terreno para uso de productos químicos y equipos dosificadores.

· Elaboración de informes y reportes de servicio con uso de Tablet en sistema Steton Mobile Auditor.

· Cumplimiento de metas y presupuestos de venta y servicio.
  Socio Asesor Marzo 2007 a mayo 2009, Empresa Queijo.

  Descripción del cargo:   Implementación y puesta en marcha de fábrica producción de alimentos.

· Implementación de instalaciones cumpliendo con normativa y Reglamento sanitario de alimentos (RSA)

· Gestión y obtención de resolución sanitaria, cumpliendo normativa de la Autoridad Sanitaria.
· Formación de equipos de trabajo.

· Aseguramiento de calidad y desarrollo de productos.
· Manejo de proveedores.

· Atención de público.

· Coordinación de despachos.

Jefe de Turno  junio 1998 a enero 2007, “EMPRESAS CAROZZI S.A.”

Descripción del cargo: *  Responsable de la totalidad del proceso Productivo;  Cumpliendo las distintas normas establecidas para producción de alimentos de consumo masivos de control de calidad y de higiene.

·  Manejo de Personal;  Conducción de personal técnico especializado en el área de producción para el cumplimiento satisfactorio de las metas impuestas por la compañía.

· Formación de equipos de trabajo;

· Control de los Costos; 
· Participación en la implementación de plan HACCP en una de las plantas de la compañía y de los pre-requisitos de aseguramiento de calidad GMP, SOP , SSOP y Trazabilidad. Logrando certificación año 2006. Empresa certificadora SGS.

· Capacitación de personal operativo en temas de aseguramiento de calidad de productos alimenticios y seguridad industrial.

· Análisis de información para la optimización de procesos, con aplicación de mejoramiento continuo

· Implementación de acciones correctivas para no conformidades                                           Generadas por clientes externos e internos.

Jefe de Turno  Marzo 1995 a Mayo 1998, “CADENA DE PASTELERIAS CORY”

Descripción del cargo: *     Planificación de la Producción, de acuerdo a control de stock.

·  Implementación sistema GMP 

· Control de calidad de Materias Primas y producto terminado

· Control de Inventarios.

· Control de los Costos.
· Dirección de Personal.
· Formación de equipos de trabajo.
OTRAS ACTIVIDADES
- Práctica Profesional, Departamento de Producción, SOPROLE. Año 1993. Desarrolla funciones en el departamento de producción de la empresa en áreas de  dirección y operación de la producción.
- Participación en inspecciones solicitadas  para los servicios  de alimentación en los               colegios de la región metropolitana. Trabajo Efectuado en terreno visitando los establecimientos educacionales evaluando cumplimiento normas de infraestructura en instalaciones de casinos.      
      Periodo agosto-octubre 2008.                      

-  Asesoría para implementación de BPM (Buenas prácticas de manufactura)
    En industria de elaboración de suplementos alimenticios Pharmacorp Ltda.
    Periodo mayo y julio 2009
- Participación en implementación y certificación de BPM en Empresa Granotec, logrando    
   Certificación marzo 2009, empresa certificadora IRAM
EDUCACIÓN
Titulado de “Ingeniero en alimentos”,  Universidad de La Serena, accediendo al grado de Licenciado en Ciencias de la Ingeniería, año 1994.

Egresado Enseñanza Media Liceo N°7 de hombres, Ñuñoa, Santiago, año 1987.
CAPACITACION
- Idioma: manejo idioma ingles nivel técnico.
- Curso: Implementación planes GMP, SOP y SSOP en planta de alimentos (Carozzi)

- Curso: Implementación plan HACCP en planta de alimentos (Fundación chile)

- Administrando productividad (Socass)

- Curso: Seguridad industrial “STOP” (Carozzi)

- Curso: Liderando el desempeño en planta productiva (Socass)

- Cursos: Supervisión y mejoramiento continuo.

- Conocimientos norma de calidad ISO 9001:2008
- Curso Manejo defensivo (Cesvi)

- Licencia de conducir y movilización propia.
CONOCIMIENTOS INFORMÁTICOS
- Dominio de Office  (Word, Excel, Power Point); Internet, OUTLOOK, ERP Manager.
Expongo antecedentes para optar al cargo.

